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5KSMSFTA

• Tamis et balance, l’ustensile de cuisine tout-en-
un pour un tamisage et un pesage 
automatiques mains-libres
-  Permet d’obtenir facilement des résultats 

constants en incorporant petit à petit les 
ingrédients tamisés et pesés dans le bol du robot

-  Mesure avec précision et tamise les ingrédients, 
des opérations indispensables pour un mélange 
homogène et une cuisson toujours réussie*

-  Écourte les temps de préparation et de 
nettoyage, pour des recettes légères dont la 
cuisson sera toujours parfaite

• Balance numérique intégrée
Mesure les ingrédients en les pesant pour un 
niveau de précision** optimal, facteur essentiel 
pour une cuisson réussie
Peut aussi être utilisée séparément sur le plan de 
travail avec le plateau fourni
Facile à utiliser

• Goulotte
Incorpore progressivement et lentement les 
ingrédients dans le bol pendant le fonctionnement 
du robot pour des résultats optimaux
Verse soigneusement les ingrédients pesés et 
tamisés dans le bol du robot
Peut également pivoter pour diriger les ingrédients 
dans un autre récipient sans déversement
Permet de garder le plan de travail propre et de 
salir moins de plats

• Coffret de rangement compact
Pour un rangement simple, pratique et accessible 
aisément dans un seul et même endroit

• Conçu exclusivement pour fonctionner avec tous 
les modèles de robot pâtissier multifonction 
KitchenAid***

Se fixe simplement au moyeu électrique 
multifonctions alimenté par le robot

Accessoire en option pour robot 
pâtissier multifonction KitchenAid
Tamis et balance 5KSMSFTA

*  Par rapport à des ingrédients non tamisés

** Par rapport aux mesures volumétriques

*** Robot pâtissier multifonction vendu séparément



PIÈCES STANDARD 

Trémie
Récipient transparent d’une capacité de 500 g, 
avec bouton en ABS chromé et anneau.
Passe au lave-vaisselle.

Balance numérique
Balance facile à utiliser d’un haut niveau de 
précision.
Peut être utilisée comme une balance à poser 
sur le plan de travail en ajoutant un plateau.
Panneau de commande à LED et compartiment 
à piles sous le clavier de commande numérique.
Ne passe pas au lave-vaisselle.

Tamis amovible
Tamis en acier inoxydable passant au lave-
vaisselle. 
Il est possible de retirer le tamis pour peser 
les ingrédients qui n’ont pas à être tamisés, 
notamment les pépites de chocolat.

Goulotte
La goulotte permet de verser avec soin des 
ingrédients pesés et tamisés directement dans 
le bol du robot, et peut également pivoter pour 
verser les ingrédients dans un récipient séparé 
sans en répandre partout.
Fabriqué en acier inoxydable poli.

Accessoire en option pour robot pâtissier multifonction KitchenAid
Tamis et balance 5KSMSFTA

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES 
Matériau du corps de l’appareil ABS P blanc
Matériau de la balance ABS blanc
Matériau du tamis acier inoxydable
Matériau de la goulotte Acier inoxydable poli
Dimensions du produit H × L × P 27,5 × 12,8 × 19,7 cm
Dimensions de l’emballage H × L × P 24,4 × 31,7 × 16,5 cm
Dimensions du suremballage H × L × P 32,5 × 34 × 25,2 cm
Poids net 1 kg
Poids brut 2 kg
Poids brut du suremballage 4,3 kg
Suremballage 2 unités
Origine du produit Chine

RÉFÉRENCE DESCRIPTION EAN SUREMBALLAGE EAN (2 unités)
5KSMSFTA Tamis et balance 5413184410025 5413184410032


